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	Modulo I  I PRODOTTI ALIMENTARI
1. La rintracciabilità di filiera
§ Le cinque gamme
§ Le etichette alimentari
§ Le frodi alimentari
§ I prodotti a denominazione d'origine e i prodotti tradizionali
§ Gli alimenti OGM
§ I prodotti biologici
§ Gli alimenti dietetici
§ Gli alimenti funzionali

Modulo  II    LA CUCINA TRA TRADIZIONE ED EVOLUZIONE
Attività di laboratorio
§  La cucina regionale italiana
§ La cucina del mondo, europea ed extraeuropea
§ La pasticceria tradizionale
§ Eventi
                  
             Periodo : ottobre –febbraio 60 ore

Didattica a distanza
	Modulo  III    LA RISTORAZIONE OGGI
§ La ristorazione commerciale
§ La neoristorazione
§ La ristorazione sociale
§ La ristorazione rapida
§ La ristorazione collettiva
§ La ristorazione viaggiante
§ Offerta ristorativa e dieta equilibrata



Osservazioni      
Alcuni argomenti sono stati trattati solamente a livello teorico a causa dell’emergenza covid-19  durante la quale le lezioni si sono svolte attraverso l’uso della piattaforma google suite for education .

                                                                                                        Il docente
                                                                                                   

                                                                                                     Jennifer Siedlaczek


